
Descripció: Clos Mogador es un prestigioso vino tinto de la D.O.Q. Priorat, elaborado por la bodega Clos Mogador, fundada
por René Barbier. Es considerado uno de los vinos más emblemáticos de la región y fue el primer vino en recibir la distinción
de Vino de Finca en Cataluña.

Se elabora con una mezcla de Garnacha (45%), Cariñena (29%), Syrah (16%) y Cabernet Sauvignon (10%), provenientes
de viñedos en pendientes con suelos de pizarra. Su crianza dura 18 meses en barricas de roble francés, lo que le aporta una
gran complejidad y capacidad de guarda.

En nariz, presenta aromas de frutas negras maduras, especias dulces y notas cítricas, mientras que en boca es sedoso,
fresco y con una acidez bien integrada

Clos Mogador

Vi Negre

Priorat

8437014479461

garnacha negra,cabernet sauvignon,cariñena / cariñena,syrah

Clos mogador

IVA del 21 % inclòs
 82.00

La Branca Online

Catalogat. Molt poques existències

IVA del 21 % inclòs

 Graduació: 15.0º
Quantitat: 75 cl

Pes aproximat:1.30 gr

Preu orientatiu a día 27.02.26, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 


