
Clos Mogador

Vi Negre

Priorat

8437014479461

garnacha negra,cabernet sauvignon,cariñena / cariñena,syrah

Clos mogador

IVA del 21 % inclòs
 82.00

La Branca

Catalogat. Molt poques existències

IVA del 21 % inclòs

 Graduació: 15.0º
Quantitat: 75 cl

Pes aproximat:1.30 gr

Preu orientatiu a día 21.07.26, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 

Descripció: Clos Mogador és un prestigiós vi negre de la D.O.Q. Priorat, elaborat pel celler
Clos Mogador, fundada per René Barbier. És considerat un dels vins més emblemàtics de la
regió i va ser el primer va venir a rebre la distinció de Vi de Finca a Catalunya. S'elabora
amb una mescla de Garnacha (45%), Cariñena (29%), Syrah (16%) i Cabernet Sauvignon (10%),
provinents de vinyes en arracades amb sòls de pissarra. La seva criança dura 18 mesos en
barriques de roure francès, la qual cosa li aporta una gran complexitat i capacitat de
guarda. En nas, presenta aromes de fruites negres madures, espècies dolces i notes
cítriques, mentre que en boca és sedós, fresc i amb una acidesa ben integrada


