
Descripció: Fermentat en dipòsits d’acer inoxidable i ciment, aquest vi jove, fa la malolàctica i es deixa reposar en els
dipòsits varis mesos on s’estabilitza de forma natural. Abans d’embotellar es clarifica lleugerament i després passa gairebé
un any de criança en ampolla al celler abans de sortir al mercat, això ajuda a equilibrar el vi convertint-lo en un vi fresc, rodó i
molt representatiu de cada anyada.

Nita

Vi Negre

Priorat

8437015917009

Garnacha, Cariñena, Cabernet Sauvignon, Syrah

Meritxell Pallejà

IVA del 21 % inclòs
 15.95

La Branca Online

Catalogat. Poques existències

IVA del 21 % inclòs

 Graduació: 14.5º
Quantitat: 75 cl

Pes aproximat:1.30 gr

Preu orientatiu a día 18.10.25, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 


