
Descripció: Garnacha blanca de cepas viejas donde el 50% pasará 4 meses en barricas 500 litros y el 50% restante
permanece en depósitos inox, realizando trabajo con las lías durante 4 meses. Suelo: “Panal”   duna   fósil   del   cuaternario,
composición arenosa. “Tapa&#768;s” suelo de textura franca con material subyacente arcilloso. Vendimia: Manual en cajas
de 15kg. Las cajas se depositan en frigorífico durante 48 horas para bajar la temperatura de la uva entre 3-5ºC.
Fermentación:  Rendimiento de las prensas del 50%. Desfangado natural por gravedad durante 48 horas.  Fermentación a
16ºC durante unos  15 días
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Vi Blanc
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IVA del 21 % inclòs
 14.80

La Branca Online

Catalogat. Poques existències

IVA del 21 % inclòs

Quantitat: 75 cl
Pes aproximat:1.30 gr

Preu orientatiu a día 21.02.26, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 


